Osterrikisk Alpost 12 man
EKO

INFORMATION

Varumarke Malko
Kdsemanufaktur

Artikelnummer 5375

Ursprungsland Osterrike

Férvaras kylt vid 4-8 C°

Vikt/enhet 5,5 kg

Ingredienser
Pastdriserad ekologisk koMJOLK, Lope,
karpatiskt bergssalt, mjolksyrakultur

Allergener
Mjolk

Ovrig information

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

En mycket trevlig bekantskap, denna hoghdjdsost fran
de Osterrikiska alperna! Osten lagras i 12 manader,
skorpan ar tvattad och smaken ar lite smorig, aromatisk
och paminner lite om Appenzeller. Konsistensen ar fast,
lite 1att smulig men dnda krédmig. Den ar ekologisk och
produceras av Malko Kdasemanufaktur i Kdrnten i sédra
delen av landet. Korna ater enbart farskt gras, orter och
torkat ho, de far aldrig fermenterat foder som till
exempel ensillage. Mjolken kallas darfor homjolk, och
detta ar den ursprungliga formen av mjolkproduktion,
speciellt vanlig i just alperna. Detta ger ocksa en hogre
kvalitet och battre smak pa mjolken, vilket i sin tur ar
idealiskt for att gora ostar utan tillsatser. Homjoélken
innehaller ocksa mer hdlsosamma fetter, som bland
annat dubbelt sa mycket Omega-3-fettsyror.

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1811 kJ
437 kcal
Fett 37 g
varav mattat fett 25 g
Kolhydrater Og
varav sockerarter Og
Protein 26 g
Salt l14¢g

Anvindningsomrade
Dessertost

Produktion / Virmebehandling
Hardost gjord av pastorieserad ekologisk komjolk
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