Wyfe o Bath

INFORMATION

Varumarke Park Farm
Artikelnummer 5275
Ursprungsland England
Forvaras kylt vid 4-8 C°
Vikt/enhet 2,6 kg

Ingredienser
Ekologisk koMjolk, havssalt, mikrobiellt
I6pe, vatten (processhjalp), startkultur.

Allergener
Mjolk

Ovrig information
GMO-fri

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

Wyfe of Bath gors av pastériserad komjoélk fran ett recept
inspirerat av de holldndska Goudaostarna. P3 Park Farm, som
ligger i Kelston utanfor den historiska staden Bath, star
ostarna i centrum, de gors fortfarande for hand och mjélkens
kvalitet ar alltid av storsta vikt. Mjolken kommer fran deras
egen hjord av Holstein Fresian-kor. Ostarna lagras fyra
manader for att fa en underbart rik, fyllig & sot smak.
Innanmatet har en latt karamellton, centrum ar nétigt och
smorigt. Eftersom Wyfe of Bath ar en handgjord, “single-
herd” ost (dvs mjolken kommer fran en enda hjord), kan
ostens karaktar skifta lite under aret. Den paminner om en
ung Gouda i stilen, men konsistensen dr mer fjadrande an den
hollandska kusinens. Wyfe ar den gamla engelska stavningen
av wife och i de berémda “Canterbury Tales” har the Wyfe en
outsinlig appetit for ndje & njutning!

BESTALLNINGSVARA

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1495 kJ
426 kcal
Fett 36,6 g
varav mattat fett 26,55 g
Kolhydrater 03¢g
varav sockerarter 01lg
Protein 23,1¢g
Salt 2,19 g

Anvindningsomrade
Smorgas, ostbricka, matlagning, etc.

Produktion / Virmebehandling
Hard dessertost gjord av ekologisk komjélk
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