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INFORMATION
Varumarke

Artikelnummer
Ursprungsland
Férvaras kylt vid
Vikt/enhet

Ingredienser

Opastoriserad koMJOLK, salt,
mjolksyrakultur, |16pe

Allergener
Mjolk

Ovrig information

Fromi

5238
Frankrike
4-8C°
6,0 kg

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

En dkta Morbier produceras alltid i Jurabergen pa
gransen mot Schweiz, den har en historia som stracker
sig mer an 250 ar tillbaka i tiden. For att fa en sa fyllig
smak som majligt producerar man den av opastoriserad
mjolk och har den klassiska sotranden i mitten.
Anledningen till sotranden ar att man forr i tiden gjorde
bottenlagret med morgonmijolk, lade pa askan under
dagen for att skydda osten, for att sa slutligen gora
Oversta lagret med kvallsmjolken. Har ar klassikern i en
harligt graddig smak och mjuk konsistens.

Naringsdeklaration
Néringsvarde per 100 g

Energi 1461 kJ
352 kcal
Fett 28 g
varav mattat fett 20 g
Kolhydrater lg
varav sockerarter lg
Protein 24 g
Salt 0,14 g

Anvindningsomrade
Dessertost, osstbricka mm

Produktion / Virmebehandling
Mjuk hardost som ar gjord av opastoriserad komjolk.
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