Marions Deichkase EKO

INFORMATION

Varumarke Marion
Artikelnummer 5157
Ursprungsland Tyskland
Férvaras kylt vid 4-8 C°
Vikt/enhet 4,5 kg

Ingredienser

Ekologisk opastoriserad koMJOLK, salt,
mjolksyrabakterier, anmimaliskt |6pe,
rodkittkultur

Allergener
Mjolk

Ovrig information

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

“Ostproduktion startar pa marken” var moderns motto.
Hon boérjade med ekologisk ostproduktion 1991 och nu
har hennes son, gastronomen Thilo Metzger-Petersen,
tagit 6ver pa garden Backensholzer Hof. Familjen
praktiserar traditionellt osthantverk och later sina ostar
vara opastoriserade. Den naturliga floran bevaras i
osten, vilket ger en komplex smak och karaktar.
Deichkase ar en karaktarsfull, fyllig och notig
hantverksost med en dtbar skorpa. Den har lagrats
minst 12 manader pa garden. Varje ost ar unik, det kan
vara sma smakskillnader mellan arstiderna. Osten éar fin
till bade en bit brod, sallad, matlagning och ostbrickan.

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1964 kJ
474 kcal
Fett 389 ¢
varav mattat fett 29,4 g
Kolhydrater <0,5¢g
varav sockerarter <0,5¢g
Protein 26,5 g
Salt 1lg

Anvindningsomrade
Smorgas, ostbricka, matlagning, etc.

Produktion / Virmebehandling
Hard dessertost gjord av ekologisk opastoriserad
komjolk.
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