Max & Bien Vaxtbaserad
Tryffelost

Truffle

Truffel » Truffe « Triiffe

INFORMATION

Varumarke Max et Bien
Artikelnummer 4986
Ursprungsland Holland
Forvaras kylt vid 4-8 C°
Vikt/enhet 1,1 kg
Ingredienser

vatten, kokosolja, modifierad
potatisstarkelse, tapioka, jast, salt,
fortjockningsmedel: karragenan fran rod
tang, lokpulver, 1,0%, vitlokspulver,

0,7 % timjan, 1,0 % basilika, 1,0 % rosmarin,
1,0 % dragon, emulgeringsmedel:
solroslecitin, naturlig smak,
konserveringsmedel (kaliumsorbat,
mjolksyra), fargamne: karotener, vitamin
B12. Sval ar inte lamplig for konsumtion.

Allergener

Ovrig information

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

Max & Bien, tva innovativa kvinnor frdn Amsterdam, ville hedra den
inhemska Goudaosten och skapade varldens forsta veganska Gouda-
ostar! Alla dr baserade pa bland annat potatisstarkelse, kokosnétolja
och topioka (starkelse fran kassavaroten) och produceras i
Amsterdam. De ar perfekta for alla som vill 4ta plantbaserad kost,
men dven for de som ar laktosintoleranta. OBS! Tryffelosten far dock
inte kallas vegansk, da det dr hundar som nosar upp tryfflarna. Men,
precis som med deras andra ostar, sa ar alla ingredienser veganska.
Max & Biens filosofi och ledord for sin produktion av deras
prisbelonta veganska ostar ar “Kulinariskt, hallbart och naringsrikt”
och deras s6kande efter annu battre I6sningar pagar konstant. De
har bland annat vunnit priser som “arets godaste produkt”, publikens
favorit pa The Veggiebeurs event och bésta veganska foretag. Osten
har smaksatts med akta, farsk, italiensk tryffel som har hackats i
smabitar, samt vilda svampar. Tack vare lagringstiden, hinner
smakerna utvecklas fint. En ganska krdmig hardost som ar lika fin att
riva Gver pastan som att servera pa ostbrickan. Observera att ostarna
saljs delade i fyra 1,1 kg-bitar, vaccade.

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1355 kJ

324 kcal
Fett 255¢
varav mattat fett 229 ¢
Kolhydrater 244 g
varav sockerarter 01lg
Protein 15¢g
Salt 15¢g
Anvindningsomrade

Smorgas, ostbricka, matlagning, etc.

Produktion / Virmebehandling


http://www.mollansost.com/

