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INFORMATION

Varumärke Max et Bien

Artikelnummer 4985

Ursprungsland Holland

Förvaras kylt vid 4-8 C°

Vikt/enhet 1,1 kg

Ingredienser Näringsdeklaration

Näringsvärde per 100 g

Energi 1351 kJ

323 kcal

Fett 25,3 g

varav mättat fett 22,6 g

Kolhydrater 24,2 g

varav sockerarter 0,5 g

Protein 1,5 g

Salt 1,5 g

Allergener Användningsområde

Övrig information Produktion / Värmebehandling

Bild

Hård dessertost
Max & Bien Vegan 

Tomat/Oliv

vatten, kokosolja, modifierad 

potatisstärkelse, tapioka, jäst, salt,

3,6% tomat, 2,3% oliver, 

förtjockningsmedel: karragenan från röd

tång, emulgeringsmedel: solroslecitin, 

vitlökspulver, lök, pulver, oregano, naturlig 

arom, konserveringsmedel (kaliumsorbat, 

mjölksyra), färgämne: karotener, vitamin 

B12. Svål

är inte lämplig för konsumtion.

Max & Bien, två innovativa kvinnor från Amsterdam, ville hedra den 

inhemska Goudaosten och skapade världens första veganska Gouda-

ostar! Alla är baserade på bland annat potatisstärkelse, kokosnötolja 

och topioka (stärkelse från kassavaroten) och produceras i 

Amsterdam. De är perfekta för alla som vill äta plantbaserad kost, 

men även för de som är laktosintoleranta. Max & Biens filosofi och 

ledord för sin produktion av deras prisbelönta veganska ostar är 

“Kulinariskt, hållbart och näringsrikt” och deras sökande efter ännu 

bättre lösningar pågår konstant. De har bland annat vunnit priser 

som “årets godaste produkt”, publikens favorit på The Veggiebeurs 

event och de vann även pris som bästa veganska företag. Med 

finhackade bitar av svarta oliver och soltorkade tomater samt en 

nypa oregano, har vi här en härlig, medelhavsinspirerad smakbomb! 

Tack vare lagringstiden, hinner smakerna utvecklas fint. En ganska 

krämig hårdost att servera både på ostbrickan eller som aptitretare 

med goda tillbehör. Dryckeskompis: ett glas rödvin, gärna kylt. 

Observera att ostarna säljs delade i fyra 1,1 kg-bitar, vaccade.

Smörgås, ostbricka, matlagning, etc.
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