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INFORMATION

Varumärke Mifroma

Artikelnummer 1408

Ursprungsland Schweiz

Förvaras kylt vid 4-8 C°

Vikt/enhet 8,0 kg

Ingredienser Näringsdeklaration

Näringsvärde per 100 g

Energi 1520 kJ

366 kcal

Fett 30 g

varav mättat fett 19 g

Kolhydrater 0 g

varav sockerarter 0 g

Protein 24 g

Salt 1,6 g

Allergener Användningsområde

Övrig information Produktion / Värmebehandling

Hård dessertost gjord av termiserad komjölk.

Bild

Hård dessertostVacherin Fribourgeois Meule

Termiserad koMJÖLK, salt, 

mjölksyrabakterier,  löpe

Vår Vacherin Fribourgeois görs av termiserad komjölk 

och den produceras i kantonen Fribourgh i Schweiz, 

området där även Gruyère kommer från. Det är en 

halvhård, krämig hårdost med fina smältegenskaper, 

den används i ostfonduen Moitié-Moitié där man har 

hälften Vacherin Fribourgeois och hälften Gruyère. 

Vilken dröm, säger vi! Den passar såklart även ypperligt 

på ostbrickan. Smaken är lätt syrlig, styrkan varierar 

mellan vilken lagring den har.

BESTÄLLNINGSVARA

Mjölk Ostbricka, ostfondue
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