Unika Krondild

INFORMATION

Varumarke Arla Unika
Artikelnummer 3358
Ursprungsland Danmark
Forvaras kylt vid 4-8 C°
Vikt/enhet 0,15 kg

Ingredienser

Pastoriserad koMJOLK, GRADDE, salt,
syrningskultur, ystenzym (mikrobiellt),
naturlig dillarom, dillfr6, mogelkultur

Allergener
Mjolk

Ovrig information

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Mjuk dessertost

En osttolkning av dill! Kocken Erwin Lauterbach féreslog
en osttolkning av dill och de mogna fréna fran
dillkronan. Osten skulle smaka av dill inifran och ut. De
antog utmaningen och resultatet blev Krondild — en
nytolkning av dill i form av vitmdgelost. Krondild far lov
att syra lange i det lilla ostkaret pa Troldhede Mejeri.
Innan de haller osten i formarna tillfér ostmastaren dill
via salt direkt i ostmassan. Sedan vands osten i dillfron.
Smaken domineras av dillfrénas nyanser av kummin och
osten har en mjuk konsistens. Smaken av dill ar
integrerad i hela osten. Inifran och ut. Doft: Dillfro,
svavel (nyarsraketer) och kummin. Smak: Smor, frisk,
kryddig, dillfro, salt, fyllig, mogel, smalt smdr, umami,
kokt potatis, svamp, varm mjolk, latt syrlig, kummin.
Kansla: Kramig, vattnas i munnen, saftig.

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1802 kJ
437 kcal
Fett 43 g
varav mattat fett 27 g
Kolhydrater <0,5¢g
varav sockerarter <0,5¢g
Protein 12 g
Salt 15¢g

Anvindningsomrade
Dessertost

Produktion / Virmebehandling
Mjuk dessertost gjord av pastoriserad komjolk
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