Tomme de Brebis Papillon

INFORMATION
Varumarke

Artikelnummer
Ursprungsland
Férvaras kylt vid
Vikt/enhet

Ingredienser
Pastoriserad farMJOLK, salt, 16pe,

Papillon

3341
Frankrike
4-8C°
4,5 kg

mjolksyrabakterier, vitt dggextrakt E1105,

skorpfarg E150a, E235, E202

Allergener
Mjolk, agg

Ovrig information
Skorpan ar inte avsedd att atas.

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

Anda sedan &r 1906 har Fromageries Papillon
producerat sin varldsberomda Roquefort Papillon i
Aveyron i Frankrike. Lite 6ver 100 ar senare, ar 2017,
borjade de dven gora sin fina Tomme de Brebis. De
anvander mjélk fran samma Laucaune-far till bada
ostarna. Osten lagras i omkring sju manader och
utvecklar en vackert kolafargad yta och ett lent,
kompakt, elfenbensfargat innandéme som formligen
smaélter pa tungan. Smaken ar fruktig och samtidigt
smorig. Den passar alldeles ypperligt till alla former av
korsbar. Den har fina smaltegenskaper, sa anvand den
garna pa gratanger, i grillade mackor och pajer.

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1745 kJ
423 kcal
Fett 35¢g
varav mattat fett 23 g
Kolhydrater 3g
varav sockerarter Og
Protein 24 g
Salt 11¢g

Anvindningsomrade
Ostbricka, matlagning

Produktion / Virmebehandling
Hard desserost gjord av pastoriserad farmjolk.
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