Parmesan Reggioano DOP 15
mand 2x4,5 kg

INFORMATION

Varumarke

Artikelnummer 1950
Ursprungsland Italien
Férvaras kylt vid 4-8 C°
Vikt/enhet 2x4,5 kg

Ingredienser
Opastoriserad koMJOLK, salt, 16pe

Allergener
Mjolk

Ovrig information
GMO-fri

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

En av varldens mest kdnda ostar! Den gors av
halvskummad, opastoériserad komjélk dar ostmassan
varms upp till pastoriseringsniva vid tva tillfallen.
Parmesan tillverkas av en blandning mellan morgon-
och kvallsmjoélken. Den har en torr, gryning konsistens
och en fruktig, ljuvlig smak! Anvdand den som bade
dessertost och till matlagning. Denna ar lagrad 15
manader.

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1671 kI
402 kcal
Fett 30g
varav mattat fett 20 g
Kolhydrater Og
varav sockerarter Og
Protein 32¢g
Salt 16¢g

Anvindningsomrade
Dessertost, matlagning mm

Produktion / Virmebehandling
Hard dessertost gjord av opastoriserad komjélk
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