Old Winchester

INFORMATION

Varumarke Lyburn Farm
Artikelnummer 1513
Ursprungsland Storbritannien
Férvaras kylt vid 4-8 C°
Vikt/enhet 4,0 kg

Ingredienser
Pastdriserad koMJOLK, salt, mikrobiellt
ostenzym, startkultur, LYSOZYM (AGG)

Allergener
Mjolk

Ovrig information

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

I New Forest producerar paret Smales sin hardost, som
har ett Gouda-recept som bas. Den lagras i minst 18
manader, vilket ger en fyllig smak med en
underliggande s6tma och harliga kristaller. Som en mix
av Parmesan, Gouda och Cheddar! Kallas dven Old
Smales.

BESTALLNINGSVARA

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1671 kJ
421 kcal
Fett 32,8¢
varav mattat fett 20,2 g
Kolhydrater 161¢g
varav sockerarter <0,1¢g
Protein 26,6 g
Salt 16 g

Anvindningsomrade
Dessertost

Produktion / Virmebehandling
Hard dessertost gjord av pastoriserad komjolk


http://www.mollansost.com/

