MOLLANS OST

Mahon Semicurado

INFORMATION
Varumarke

Artikelnummer
Ursprungsland
Férvaras kylt vid
Vikt/enhet

Ingredienser

Coiga

117
Spanien
4-8 C°
2x2,5 kg

Opastoriserad koMJOLK, salt, animaliskt

I6pe, kalciumklorid

Allergener
Mjolk

Ovrig information
GMO-fri

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

Ytterst trevlig hardost pa opastoriserad komjolk.
Tillverkas pa den spanska 6n Menorca. Serveras i olika
lagringsgrader och paminner, nar den ar vallagrad, om
en litet mjukare parmesanost. Osten lagras forst tre
veckor, for att sedan fa ett saltvattenbad i 24 timmar.
Dérefter lagras den i 4 manader i ostkallare och tvattas
med olivolja en gang i veckan. | Spanien kallas de olika
lagringarna for ”"semicurado, curado eller afiejo”.

BESTALLNINGSVARA

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1817 kI
438 kcal

Fett 355¢g
varav mattat fett 25 g
Kolhydrater 2,7 ¢
varav sockerarter 05¢g
Protein 269 g
Salt 2g
Anvindningsomrade

Ostbrickan

Produktion / Virmebehandling
Hard dessertost gjord av opastoriserad komjélk


http://www.mollansost.com/

