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INFORMATION

Varumärke Emmi Kaltbach

Artikelnummer 31

Ursprungsland Schweiz

Förvaras kylt vid 4-8 C°

Vikt/enhet 12,0 kg

Ingredienser Näringsdeklaration

Näringsvärde per 100 g

Energi 1735 kJ

418 kcal

Fett 35 g

varav mättat fett 23 g

Kolhydrater 0,5 g

varav sockerarter 0 g

Protein 27 g

Salt 0,86 g

Allergener Användningsområde

Övrig information Produktion / Värmebehandling

Hård hyvelost gjord av opastöriserad komjölk

Bild

Hård dessertost
Emmenthaler Kaltbach AOP 

Emmi

Opastöriserad koMJÖLK, salt, löpe, 

mjölksyrakultur

Denna opastöriserade jätteost på omkring 100 kg är 

uppkallad efter Emmental-dalen i kantonen Bern i 

Schweiz. Den är grottlagrad i ca 24 månader. Minsta 

mjölkåtgång är 900 liter per ost. Smaken är söt med 

nötig eftersmak. Utmärkt både som dessertost och till 

matlagning, främst till ostfondue där den blandas med 

Gruyère, vitt vin och lite Kirsch. En ost att drömma om!

Mjölk Smörgås, ostbricka, matlagning, etc.
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