Emmenthaler Kaltbach AOP
Emmi

INFORMATION

Varumarke Emmi Kaltbach
Artikelnummer 31
Ursprungsland Schweiz
Forvaras kylt vid 4-8 C°
Vikt/enhet 12,0 kg

Ingredienser
Opastodriserad koMJOLK, salt, l16pe,
mjolksyrakultur

Allergener
Mjolk

Ovrig information

Mollans Ost AB
Tel. +46 (0)40193545
www.mollansost.com

Hard dessertost

Denna opastoriserade jatteost pa omkring 100 kg &r
uppkallad efter Emmental-dalen i kantonen Bern i
Schweiz. Den &r grottlagrad i ca 24 manader. Minsta
mjolkatgang &r 900 liter per ost. Smaken &r s6t med
notig eftersmak. Utmarkt bade som dessertost och till
matlagning, framst till ostfondue dar den blandas med
Gruyeére, vitt vin och lite Kirsch. En ost att drémma om!

Naringsdeklaration
Naringsvarde per 100 g

Energi 1735 kJ
418 kcal
Fett 35¢g
varav mattat fett 23 g
Kolhydrater 05¢g
varav sockerarter Og
Protein 27 g
Salt 0,86 g

Anvindningsomrade
Smorgas, ostbricka, matlagning, etc.

Produktion / Virmebehandling
Hard hyvelost gjord av opastoriserad komjolk
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