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INFORMATION

Varumärke

Artikelnummer 3345

Ursprungsland Italien

Förvaras kylt vid 4-8 C°

Vikt/enhet 6 x 300 g

Ingredienser Näringsdeklaration

Näringsvärde per 100 g

Energi 1200 kJ

290 kcal

Fett 25 g

varav mättat fett 18 g

Kolhydrater 1,8 g

varav sockerarter 1,8 g

Protein 14 g

Salt 1 g

Allergener Användningsområde

Övrig information Produktion / Värmebehandling

Mjuk dessertost gjord på pastöriserad getmjölk

Bild

Mjuk dessertostBrunet AltaLanga Get GLS

Pastöriserad getMJÖLK, salt, löpe. Kan 

innehålla spår av koMJÖLK.

En riktigt läcker liten vitmögelost på getmjölk! Brunet 

har fått sitt namn från en gammal getras som är vanlig i 

Piemonte-regionen. Det är en ljuvligt krämig, färsk ost 

med en mjuk, ätbar vitmögelskorpa och en syrlig smak 

med en hint av jordiga svampar, ljuvliga toner av 

hasselnöt och bröd, njut den tillsammans med ett 

krispigt, vitt vin!

Här har vi producenten av några av Italiens bästa, nya 

ostar! Caseificio dell’Alta Langa ligger i vackra, frodiga 

Piemonte, ett av landets kulinariskt mest rika distrikt. 

De producerar en variation av, underbara mixade ostar, 

där de använder både ko-, get- och fårmjölk. Deras 

pastöriserade ostar är baserade på traditionella 

italienska recept och de arbetar i nära samarbete med 

de lokala mjölkbönderna för att få så färsk mjölk som 

möjligt.
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